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. Wiedereréffnung nach
Metzgerei Kutsch T e B e et g
am Freitag, 25.10.2013

@berhtﬁi[zhe Preffe

Kai Kutsch (von Links), Nicole Kutsch, Elke Kutsch und Konrad Kutsch im modernisierten Verkaufsraum der Metzgerei Kutsch in der Bortshauser StraRe

14 in Ebsdorfergrund-Ebsdorf.

Metzgerei Kutsch in Ebsdorf

Fotos: Michael Acker

modernisiert den Verkaufsraum

Kundinnen und Kunden kénnen ab heute in dem neugestalteten Raum einkaufen

Von Michael Acker

nnerhalb von drei Wo-
Ichen baute die Metzge-

rei Kutsch in Ebsdorf den
Verkaufsraum an der Borts-
hiuser StraBe 14 komplett um.
Auf die Kunden wartet ab heu-
te ein modernes und helles Er-
scheinungsbild. Neue Fenster
und Tiren wurden eingebaut,
der Boden erneuert und die
Wiinde mit frischen Farben ge-
strichen. Die filnf Meter lange

neue Verkaufstheke glénzt mit
viel Edelstahl und groBen Aus-
lagefliichen. An der Wand wur-
den verschiedene Regale und
die Hackfleischkihlung einge-
baut.

LWir sind froh, dass die Mo-
dernisierung so schnell von
statten ging. Umbau und Sanie-
rung waren notwendig gewor-
den, da die alte Theke immer-
hin schon 35 Jahre alt war*, er-
klért Juniorchef und Fleischer-
meister Kai Kutsch im Ge-

spriich mit der Oberhessischen
Presse.

Der modernisierte Verkaufs-
raum hat eine Gessamtfliche
von etwa 25 Quadratmetern.

Im Zuge der Metzgerei-Mo-
dernisierung wurde auch eine
Photovoltaik-Anlage auf dem
Nebengebéiude angebracht, in
dem sich die Wurstkiiche und
die Produktionsréume befin-
den

,Damit produzieren wir jetzt
einen Teil unseres Stromes

selbst*, ergénzt Ehefrau Nicole
Kutsch. Die Metzgerei gibt es
seit dem jahr 1939. ,Niichstes
Jahr feiern wir also ein Jubila-
um. Die Metzgerei wird 75 Jah-
re alt*, stellt Seniorchef Kon-
rad Kutsch fest.

Seitdem wird die Handwerks-
firma in der vierten Generati-
on gefiihrt. ,Wir sind ein Fami-
lienbetrieb, in dem alle mithel-
fen®, erlautert Seniorchefin El-
ke Kutsch.

Fortsetzung auf Seite 35

Am heutigen Freitag findet die Wiederersffnung der Metzgerei Kutsch nach der Modernisierung statt. Bis dahin muss der Laden noch mit der frischen

Ware bestiickt werden (Foto oben). Neben der Lad

wurde auch eine

lage auf dem

angebracht.



