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Handwerk mit Tradition

Nach dreiwdchigem Umbau erstrahlt das Café Klingelhdfer in neuem Licht

von Carolin Acker

Tradition modern présen-
tieren - so stellt sich die
Konditorei Klingelhofer
nach den Umbauarbeiten der
Stammfiliale in der Haspelstra-
Be 21 in Marburg dar. ,,Anléss-
lich unseres 125-jahrigen Ju-
bildums im vergangenen Jahr,
wollten wir uns den Kunden in
neuer Form préisentieren und
unsere Produkte auf neue und
attraktive Art und Weise dar-
stellen, erklarte Konditormeis-
ter Thomas Klingelhofer. Im
neugestalteten Verkaufsraum
wird téglich eine grofle Aus-

wahl an Torten angeboten — von
Obst-, Sahne-, klassischer But-
terkreme bis hin zur Klingel-
hofer-Haustorte. Zudem gibt es
eine Auswahl von 44 verschie-
denen hausgemachten Pralinen
sowie das neue Sortiment an
Tafelschokoladen und franzo-
sischen Tarteletts. In der hell-
ausgeleuchteten Theke werden
die Produkte ansprechend in
Szene gesetzt. ,,Der neue Laden
gibt uns eine bessere Moglich-
keit, die Vielzahl unserer Pro-
dukte zu inszenieren“, erliu-
terte Thomas Klingelhofer. In-
nerhalb von drei Wochen sind
die Umbauarbeiten im und um

die Konditorei Klingelhofer
mit Café abgeschlossen wor-
den. Nicht nur Innen erstrah-
len Verkaufsbereich und Café
in neuem Licht, auch der Au-
Benbereich mit Terrasse wurde
renoviert.

Umbau und Neugestaltung
in kiirzester Zeit

,Es standen nur noch die Au-
Benmauern, das Gebdude wur-
de komplett entkernt und wur-
de innerhalb von drei Wochen
neu aufgebaut und renoviert*,
berichtete Thomas Klingelho-
fer iiber den Umbau.

Fortsetzung auf Seite 35

Ein Blick auf die groRziigige Verkaufstheke im neugestalteten Café Klin-
gelhofer in der HaspelstralRe. Foto: Carolin Acker

Im neuen Café wird
Tradition mit Moderne verbunden

Seit 125 Jahren gibt es die Konditorei Klingelhdfer mit hauseigener Backstube in Marburg

Fortsetzung von Seite 34

inen grof3en Teil der Ar-
Ebeit iibernahm dabei

das Bauunternehmen
Heinrich Naumann mit dem
Tiefbau und der Umgestaltung
des vorderen Bereiches des
Cafés. ,,Neben der Neugestal-
tung des Verkaufsraumes ha-
ben wir auch die AuBenansicht
mit dem Eingangsbereich und
einer neuen Terrassen-Anla-
ge modern und ansprechend
gestaltet — das alles in Zusam-
menarbeit mit dem Architek-
ten Gerd Kaut“, berichtete der
Konditormeister.

Konditor-Tradition
in 4. und 5. Generation

Die 12 Konditoren des Tra-
ditions-Unternehmens kre-
ieren taglich neue raffinier-
te Produkte. Zum Beispiel
das neue Sortiment an Ta-
felschokoladen — ob Erdbeer-
Joghurt, Miisli oder Vanil-
le-Mandel sowie das Schoko-
ladensortiment mit verschie-
denen Pralinen und Mandel-
splittern. ,,Ein weiteres Ange-
bot sind unsere neuen franzo-
sischen Tarteletts“, sagte An-
nette Klingelhofer. ,Passend
zur Herbstsaison gibt es mo-
mentan Zitronencreme-Baiser-
Tarteletts, die Kreation Mont
blanc mit Maronen, Nuss und
Vanille-Sahne und Zwetsch-
gen-Tarteletts mit einer Zimt-
Nuss-Franchipan-Masse und
Zimtsahne. Weitere saisonale
Spezialitidten folgen“, fiihrte
die Konditorin in der fiinften
Generation der Familie Klin-
gelhofer weiter aus.

Neben feiner Konditorei- und
Confiseriekunst gibt es im Ca-
fé Klingelhofer natiirlich auch
klassische Biackereiware — von
einer Auswahl verschiedener
Broétchen iiber Laugengeback
bis hin zu Croissants — aus der
hauseigenen Backstube.

Eine Konditorei mit Familientradition — Konditormeister Thomas Klingelhofer mit seiner Frau Ulrike und Tochter
Annette, Konditorin, hinter der bunten Tortentheke im Verkaufsraum.

Bevor die Bauarbeiten und
die Neugestaltung umgesetzt
werden konnten, bestand fiir
die Familie Klingelhofer die
erste Herausforderung darin,
ihre Idee mit der Denkmal-
behorde umzusetzen - denn
das Stammhaus der Kondito-
rei mit der Produktion befindet
sich seit der Wende des vor-
herigen Jahrhunderts im Mar-
burger Siidviertel. Der Ur-Ur-
GroBvater der heutigen Ge-
schaftsfithrung griindete 1887
die Konditorei in der Marbur-
ger Altstadt. Seither wird in
der Konditorei nach traditio-
nellen Rezepten der vergan-
genen 125 Jahren gearbeitet.
,»,Mit der Umgestaltung wollen

Das Schokoladensortiment mit Pralinen und Mandelsplittern.

wir Tradition mit Moderne ver-
binden“, sagte Thomas Klingel-
hofer.

Bei der Ladengestaltung leg-
te das Familienunternehmen
wert auf Grofziigigkeit und
Freiwahl in erweitertem Stil:
,Der Kunde kann die umfang-
reiche Auswahl an Produkten
in der Ladentheke sehen, und
nach seinen Wiinschen zusam-
menstellen, was das Herz be-
gehrt.“

Das Angebot:
Klingelhofers Traumfriihstiick

Anléasslich der Umbauarbeiten
gibt es zur Wiedereroffnung
ein Friihstiicksangebot fiir die
Kundinnen und Kunden. Zur
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Eroffnung des neuen Cafés
gibt es , Klingelhoéfers Traum-
friithstiick® mit einer Brotchen-
Kase und Wurstauswahl, But-
ter und hausgemachter Kon-
fitiire, frische Friichte und ei-
nem Heiflgetrank nach Wahl
zum Eroffnungspreis von 7,50
Euro.

Die Stammfiliale in der Has-
pelstraBe 21 ist Dienstag bis
Sonntag von 8 bis 18 Uhr ge-
offnet. Das Café in der Ful3-
giangerzone, Wettergasse 38, in
Marburg ist Dienstag bis Sams-
tag von 9 bis 18.30 Uhr und
sonntags von 13 bis 18 Uhr ge-
offnet. Weitere Informationen
gibt es im Internet unter www.
konditorei-klingelhoefer.de.

Eine Auswahl von 27 Torten kreieren die Konditoren bei Kingelhofer.




